Vasame

P1Z7ZA E PASSIONE NAPOLETANA

Vasill €15

Zucchero liquido, succo di limone, gin, foglie di basilico, tea verde.

Sorrento Mojito €15
Limone, zucchero liquido, rum bianco, scorze di limone e mentaq,
rametti di menta, soda.

Napolitan €15

Cranberry, limone, vodka infusa al imano di Sorrento, triple sec.

Vesuvio €15
Polpa di passion fruit, sciroppo di passion fruit, limone, vodka, ginger beer.

Volare €15

Tequila, lime, blue curacao, nettare di agave, coronita.

Sgroppino Vasame €10 g’W

Costiera Polinesiana €10
Agave, purea passion fruit, succo di ananas, ananas, cachaca, pampero bianco,
citrus mix, bitter.

Caipirinha Vasame €10
Limoni di Sorrento, zucchero bianco, purea di agrumi, cachacga, ghiaccio pile.

Whisky Speciale €10

Burbon, falernum, lime, zucchero, dash angostura, ginger beer.

‘0 Cerasiello £10

Peperoncino, sciroppo di cocco, vaniglia, pampero bianco.

Messicano €10
Limone di Sorrento, creme di cassis, tequila, ginger beer.

Spiced Mojito €10

Succo di lime, sciroppo di zucchero, menta, rum, ginger beer.

Mojito Anguria €10

Limone, sciroppo di zucchero, anguria, menta, rum, soda.

Mojito Classico €10
Gin Tonic Sorrento €10
Spritz di Vasame €8
Spritz al Limone €8

Tris di Montanarine €2

Alici di Cetara, scorza di limoni di Sorrento, ricotta di fuscella.
Pomodoro San Marzano DOP, Grana Padano, basilico di Albenga.
Crudo di Parma, stracciatella pugliese.

Tris di Pizzette fritte €12

Ricotta di fuscella, provola dei Monti Lattari, cicoli, pomodoro San Marzano DOP,
pepe macinato fresco.

Provola affumicata dei Monti Lattari, pomodoro San Marzano DOP,

pepe macinato fresco.

Olive taggiasche, scarole, alici di Cetara, basilico di Albenga.

Focaccia Vasame €15
Con pregiata selezione di salumi italiani.

Frittatina alla Nerano €10
Pasta Monograno Felicetti “ il Valentino “, delicata crema di zucchine, pepe macinato
fresco, servita con fonduta di Provolone del Monaco DOP.

Ruotino di Vasame €10

Baci di pizza Regina Margherita e Sorrento

Pomodoro San Marzano DORP, fior di latte dei Monti Lattari, basilico di Albengaq,

Grana Padano, olio EVO.

Fior di latte dei Monti Lattari, alici di Cetara, Pomodoro Cuore di Bue gratinato al forno,
scorza di limone di Sorrento.

Sigaro di pizza €10

Speck del Trentino Alto Adige I.G.P. pesto di noci di Sprrento, provola dei Monti Lattari.

Chips di patate €6
WM €40

Burro di bufala al Gin Mare, salmone selvaggio, sentore di limone di Sorrento,
caviale Calvinius.

SELEZIONE DI DOLCI VASAME €9
Espresso Napoletano €72

IL NOSTRO IMPASTO

“48 ORE DI LIEVITAZIONE A TEMPERATURA CONTROLLATA, FARINE DI TIPO 1 MACINATE A
PIETRA, SALE MARINO INTEGRALE DI TRAPANI I.G.P., OLIO EVO, ALTISSIMA DIGERIBILITA”

Acqua San Pellegrino 75cl €4 - Acqua Panna 75cl €4
Coca Cola 33cl €4 - Coca Cola Zero 33cl €4 - Sprite 33cl €4
Fanta 33cl €4 - Aranciata San Pellegrino Bio 20cl € 4

Limoncello / Liquirizia / Mandarino / Mirto €5

Nazionali / Internazionali €5

Servizio €3



